Hotel-Jagdschloss-Kranichstein

Gourmet—Catering—SerVice

Kranichsteiner Strasse 261 64289 Darmstadt
Telefon 06151/97 79-0 Telefax 06151/97 79-20
E-Mail service@hotel-jagdschloss-kranichstein.de
WWW.hotel-jagdschloss-kranichstein.de



Sehr geehrter Gast,

mit dieser Broschiire mochten wir Sie
iiber unsere Mé’)glichkeiten in der Eventgastronomie
informieren.

Folgend haben wir einige Vorschlige im Speisenbereich

fur Thre Veranstaltung aufgelistet.

Dies ist nur ein kleiner Einblick in unsere Méglichkeiten.

Bei Interesse erstellen wir mit Ihnen ein individuelles Konzept.
Gerne auch mit Menii Vorschliigen.

Sprechen Sie uns an, auch wenn Sie vorab einige Informationen,
wie z. B. einen Kostenvoranschlag benétigen oder nennen Sie uns Thr Budget.

Ihre Familie Bernd O. Ludwig
und das Jagdschloss-Team



Qualitit durch Erfahrung

Seit nun mehr als 10 Jahren steht der Name Hotel-Jagdschloss-Kranichstein fir Qualitit in jeder
Beziehung.

Jedes Jahr haben wir mehr als 500 Veranstaltungen von 2 bis 1.000 Personen. Diesen besonderen
Service konnen wir IThnen auch an einem Ort Threr Wahl bieten.

Ebenso haben wir eine Auswahl von ausgefallenen ,Locations“ in und um Darmstadt.
g

Bieten Sie Ihren Giisten das Auﬁergewéhnliche.

Egal wo Sie feiern mochten, vom ersten Moment an bis zum letzten Gast sind wir der Richtige
Ansprechpartner. Lassen Sie uns zusammen lhren Giisten ein unvergessliches Erlebnis kreieren.



Pertektion in Genuss und Dekoration

Anlass und Dekoration Ihrer Veranstaltung in Zusammenklang bringen.
Wir lassen Sie nicht alleine mit der Gestaltung Threr Veranstaltung.

Unsere Kﬁchenbrigade, erfiilllt Thnen jeden Waunsch. Von der Vorspeise

bis zum Dessert. Der Kreativitit sind keine Grenzen gesetzt.

Gemif5 unserem Leitsatz
,Regionale Produkte mit Zutaten aus aller Welt*
Verwenden wir nur die Besten, frischen Produkte fiir Thre Veranstaltung.

Egal ob nationale oder internationale Speisen.

Nur das Beste fiir Ihre Giste.



Diirfen wir Ihnen reinen Wein einschenken?

Auch bei den Getrinken gilt fiir uns: nur das Beste fiir Ihre
Giiste.

Weine von ausgesuchten H:iusern, die besten Sekte aus

Deutschland und die kérperreichsten Champagner.

Individuell das Richtige fiir Sie, passend zum

Gesamtkonzept Threr Veranstaltung.

Auf Wunsch auch gerne mit Bar und professionellen

Barkeepern.



lhre zufriedenen Giste sind unser Ziel

Unser Beratungsteam zeichnet sich durch Professionalitit
und Kundenorientiertheit aus.

Perfekter Service,
der durch seine Freundlichkeit und Flexibilitit
iiberzeugt.

Alles unter unserem Dach, damit Thre
Veranstaltung ein Erfolg wird.

Ihren

Gisten das rundum Erlebnis prisentieren, dafiir stehen wir.



Kaltes Snackbuffet

Kranichsteiner Salat-Sandwiches
Sandwichs gefﬁllt mit Salat von Garnelen,

Hiithnchen, Rindfleisch, Lachs und Avocado

jeweils eine viertel Scheibe Sandwichtoast pro Person

Strudel
Blitterteigstrudel gefiillt mit Winzerschinken, Odenwilder Rauchforelle,

frischem Gemiise, Nordseekrabben und geschmorten Pilzen jeweils eines pro Person
Hippchen

Feine Salate von Kalbstafelspitz, Augenbohnen mit Gemaiise,

Tomaten mit Fontina, Ei mit gritnem Spargel, gegrillte Ente mit Orange und Meeresfriichten

angerichtet in Loffeln, Glisern und Tassen

pro Person € 26,80
Zusitzliche Warmen Snacks

Crépes

gefiillt mit gebeiztem Lachs, Odenwilder Backschinken oder frischem Gemiise

pro Person jeweils 3 €6,50

Yakivori
Wiirzige Spieﬁe von mariniertem Spanferkel, Odenwilder Ochsen und Geﬂﬁgel

mit Aromaten gegart und verschiedenen Dips serviert

pro Person jeweils 3 Spiefse € 12,00

Fingerfood Buffets



Hessen-Darmstadt pro Person € 28,00

Kasslerrollchen mit Sauerkraut gefﬁllt
Rindswurstspief>e mit Krautersalat

Original Frankfurter Wiirstchen mit Kartoffel-Specksalat

Gefiillte Eier mit Frankfurter Griiner Sauce und Odenwilder Schinkenchips

Gegrillte Rippchen mit Applerdip

Mousse von der Taunussteiner Rauchforelle auf Schwarzbrot
Warmer Zwiebelkuchen

Kochkise mit Zwiebeln und Kitmmel

Handkise mit Musik

Kranichstein-Chefs-Buffet pro Person € 52,00

Gebratene Lammbillchen mit Kriiuterquark im Loffelchen
Original Pata Negra Schinken auf Sellerie-Salat

Spiefichen vom Hummer und Garnele auf Romana-Chiffonade
Dreierlei Kaviar auf Schmandtbisquit

Pochierte Wachteleier im Senfdip

Duett von Steinpilzen und Chilinudeln

Warmes getriiffeltes Selleriepiiree mit Rauchlachs
Mt‘)nchskopﬂ(iise mit marinierter Tomate und Ciabatta—Chips

Asia pro Person € 32,00

Variation von Sushi und Sashimi (6 Sorten) mit Soja, Ingwer und Wasabi
Friihlingsrollchen mit Dim Sum

Gebratenes Gemiise aus dem Wok

Kalte marinierte Entenspieﬁe mit Sprossensalat im Glas

Fleischbillchen siif>-sauer auf Kohl

Gebackene Pilze mit Fruchtchutney

Erdnuss und Chilisalat mit Tintenfisch



Beispielsrechnung fur eine Veranstaltung
Beispiel fiir einen Stehempfang fiir 50 Personen mit einer Dauer von zwei Stunden

Leistung

Kosten
pro Person

Gesamt-
kosten

Pauschale fiir Stehtische,
Geschirr,
Besteck,

Gliser,
Tischwische,
sonstiges Mobiliar und
Service Equipment

€ 8,50

€ 425,00

Getrinke:
Seke,
Wein,
alkoholfreie Getrinke, Bier,

Mineralwasser

€ 7,00

€ 350,00

Canapes,
warme Cocktailbissen
(8 - 10 Stiick pro Person)

€ 18,00

€ 900,00

Personalkosten
inkl. 2 Servicekriften,
1 Koch,

1 Hilfskraft

+ Vor- und Nachbereitung

€ 6,50

€ 325,00

Lieferpauschale bis 40 km

€ 100,00

Standardgebiihr
fir Absprache und

Organisation

€ 100,00

Gesamt
19 9% MwSt.

€ 40,00

€ 2.200,00
€ 418,00
€ 2.618,00




Das benétigte Equipment von uns.

Wir haben Ihnen das notwendige Material fiir Stehempfiinge in Pauschalen eingearbeitet. So erhalten Sie einen besseren Uberblick uber die zu
erwartenden Kosten.

Pauschalen

Leihweise Uberlassen von Mobiliar, Tischwische, Geschirr, Besteck, Gliser und Service-Equipment bei Lieferung von Speisen und Getrinken durch
unser Haus.

Ber Coc[ctai[empfé’ngen pro Person € 8,50
(mit angereichten Cocktailhappen (Fingerfood))

»  Stehtische mit weifen Tischdecken

*  Gliser, benotigtes Besteck und Geschirr,

*  Service-Equipment, Aschenbecher, Tabletts

. Papierservietten

Bei Steh -Empfa"ingen mit Essen pro Person € 13,50
(vom Buffet und angereicht)

e Stehtische mit weif>en Tischdecken

*  Gliser, benotigtes Besteck und Geschirr, Papierservietten

o Buffettische mit Tischwische und Chafing Dishes inkl. Brennpaste,

* Service-Equipment: Salz- und Pfeffermenagen, Aschenbecher, Tabletts

. Papierservietten

Bei gesetztem Essen erstellen wir Thnen nach Bedarf eine Pauschale

Jeweils exklusive Kiichen- und Backofficeequipment.



Das richtige Personal fiir Ihre Giste

Natiirliche Freundlichkeit, damit sich IThre Giste Wohlfiihlen.

Servicemitarbeiter

Veranstaltungsleitung pro Stunde € 48,00
Serviceleitung pro Stunde € 36,50
Servicekrifte pro Stunde € 24,50
Barkeeper pro Stunde € 30,00

Servicemitarbeiter in weif>er Bluse/Hemd, schwarzer Fliege, schwarzer Hose,
und Bistroschiirze. Weitere Bekleidungen wie z.B. historische Kostitme oder

Bekleidung mit Ihrem Firmen Logo auf Anfrage.

Kiichenmitarbeiter
Kiichenleitung/Kiichenchef pro Stunde € 48,00
Sous Chef pro Stunde € 36,50
Koche pro Stunde € 24,50

Kéche in klassischer Kiichenkleidung.
Hilfskrifte pro Stunde € 19,00
Weiters Personal, wie Garderobiere Einlasskontrolle usw. auf Anfrage.

Ab 3:00 Uhr 100 9% Nachtzuschlag, An- und Abfahrtszeiten werden mit 50 % berechnet. Bitte beachten Sie, dass fiir das Be- und Entladen am Hotel,
weitere kosten entstehen konnen.



Sonstiges

Veranstaltungsabsprache
Pauschal € 100,00

Entsprechend dem Aufwand kénnen auch hohere Kosten

entstehen.

Lieferkostenpauschale
fir Veranstaltungen im Umkreis von 40 km zum Hotel Jagdschloss Kranichstein
zuziiglich der Kosten fiir Treibstoff.

bis 50 Personen € 100,00

51 bis 100 Personen € 150,00

101 bis 200 Personen € 200,00
Raummieten

Raummieten bzw. Mieten fiir Freifliichen werden Thnen direkt ohne Aufschlag in Rechnung gestellt.

Ebenso Kosten die durch Dritte Entstehen.



