HOTEL JAGDSCHLOSS KRANICHSTEIN

Friihlingshafte Meniis

(far Veranstaltungen ab 10 Personen)

Menii I

Hausgemachte Kaninchenterrine
auf Kohlrabirohkost
Krauterbisquit und junge Blattsalate

god

Schollenfilet im Frihlingslauch
mit Garnelenfallung
Spargelragout und Fruhkartoffeln

god

Gebrannte Zitronencréme
mit Waldmeisterparfait

€ 41,00 inkl. MwSt.

Menii 11

Champagner-Senfsuppe
mit Sellerieblatt und Spargeltempura

aod

Rucken vom Salzwiesenlamm
im Kurbiskerncrépe
Erbsenmousse und Rotweinrisotto

aod

Erdbeerschleckereien auf vier Arten

€ 46,50 inkl. MwSt.

als zusdtzliches Zwischengericht fiir beide Meniis empfehlen wir:

Sautierte Bachkrebse mit frischen Pilzen
Fruhlingsgemuise und Meerrettichschaum

€ 18,00 inkl. MwSt.
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