
  

 

 

HOTEL JAGDSCHLOSS KRANICHSTEIN 

 

Änderungen vorbehalten 
 
 
Y/Verkaufsunterlagen 2011/Bankett/Menüs/Frühlingsmenüs 3.4 — gültig ab 01.04.2011 

Frühlingshafte Menüs 

(für Veranstaltungen ab 10 Personen) 
 
 

Menü I 

Hausgemachte Kaninchenterrine 
auf Kohlrabirohkost 

Kräuterbisquit und junge Blattsalate 

✵✵✵ 

Schollenfilet im Frühlingslauch 
mit Garnelenfüllung 

Spargelragout und Frühkartoffeln 

✵✵✵ 

Gebrannte Zitronencrème 
mit Waldmeisterparfait 

    

EEEE 41,00 inkl. MwSt. 
 
 

Menü II 

Champagner-Senfsuppe 
mit Sellerieblatt und Spargeltempura 

✵✵✵ 

Rücken vom Salzwiesenlamm 
im Kürbiskerncrêpe 

Erbsenmousse und Rotweinrisotto 

✵✵✵ 

Erdbeerschleckereien auf vier Arten 
    

EEEE 46,50 inkl. MwSt. 
 
 

als zusätzliches Zwischengericht für beide Menüs empfehlen wir: 

Sautierte Bachkrebse mit frischen Pilzen 
Frühlingsgemüse und Meerrettichschaum 

 
EEEE 18,00 inkl. MwSt.  


