
 
 
 
 
 

 

HOTEL  JAGDSCHLOSS  KRAN ICHSTE IN   

 
 
Y/Verkaufsunterlagen 2011/Bankett/Menüs/Gänsemenüs 3.11 

 

Kranichsteiner Gänseessen  
(ab 10 Personen) 

 

Menu I  „Fast alles Gans“ 
 

Minibrezeln und Brotauswahl  mit Gänseschmalz 
 

Gänseleber Gugelhupf 
mit getrockneten Früchten und jungen Blattsalaten 

✵✵✵ 

Crèmesuppe von Kranichsteiner Waldpilzen 
mit Gänseravioli 

✵✵✵ 

Geschmorte Gänsebrust 
in Preiselbeerjus 

mit Feigen-Rotkohl, rohen Klößen und Marzipanapfel 

✵✵✵ 

Christstollenparfait 
mit Glühweinapfel und Spekulatiussahne 

 

EEEE        54,00 pro Person inkl. MwSt.        
 

 

Menu II  „Nicht nur Gans“ 
 

Minibrezeln und Brotauswahl mit Gänseschmalz 
 

Teegebeizter Fjordlachs 
mit Ziegenkäseparfait und mariniertem Rapunzel 

✵✵✵ 

Klare Rauchfischsuppe 
mit Orangen-Windbeutelchen 

✵✵✵ 

Riedstädter Gänsebraten 
in Preiselbeerjus 

mit Feigen-Rotkohl, rohen Klößen und Marzipanapfel 

✵✵✵ 

Warmer Gewürzkuchen 
mit Campari-Granatapfelparfait und Lebkucheneis 

 

EEEE        59,50 inkl. MwSt.     

Änderungen vorbehalten 


