HOTEL JAGDSCHLOSS KRANICHSTEIN

Herbstliche Meniis

(far Veranstaltungen ab 10 Personen)
Menii I

Geeistes Rehriickenmedaillon
in Portweingelee
Kirsch-Cumberland und Krautersalat

aod

Schwibisch Hallisches Schweinefilet im Gewtlirzmantel
Rapunzelbutter
Riuibchenmus und Kartoffelgratin

aod

Gebackene Zwetschgen mit Marzipanftillung
dazu Maroneneis

€ 49,00 inkl. MwSt.

Menii 11

Essenz von Raucherfischen
mit Estragonfladle

aod

Knuspriger Spanferkelriicken in Bockbierbutterjus
Getruffelter Rosenkohl und Kurbisspatzle

aod

Nougat-Tiramisu
Nusseis

€ 43,00 inkl. MwSt.

als zusdtzliches Zwischengericht fiir beide Meniis empfehlen wir:

Filet von der Taunusforelle aus dem Wurzelsud
Meerrettichschaum und Rostkartoffeln

€ 14,50 inkl. MwSt.
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