
  

 

 

HOTEL JAGDSCHLOSS KRANICHSTEIN 

 

Änderungen vorbehalten 
 
 

Y/Verkaufsunterlagen 2011/Bankett/Menüs/Sommermenüs 3.5 — gültig ab 01.04.2011 

Sommerliche Menüs 

(für Veranstaltungen ab 10 Personen) 
 
 

Menü I 

Seeteufelstrudel auf angemachtem Zuckererbsensalat 
dazu Apfelessigschaum 

✵✵✵ 

Kalbsentrecôte mit Pommery Senf 
auf Calvadosjus 

Kleine Gemüsepfanne und Kartoffelbaumkuchen 

✵✵✵ 

Johannisbeermousse 
mit Ziegenquark-Eis 

 
EEEE 53,50 inkl. MwSt. 

 
 
 

Menü II 

Lachs mit Meersalz in der Folie pochiert 
Salbeinudeln und Rieslingsschaum 

✵✵✵ 

Perlhuhnbrust im Parmamantel 
Koriandersauce 

Gefüllte Zucchiniblüte und Tomatennudeln 

✵✵✵ 

Kaltes Kirschsüppchen 
Schokoladenganache und Vanilleeis 

 
EEEE 52,50 inkl. MwSt. 

 
 
 

als zusätzliches Zwischengericht für beide Menüs empfehlen wir: 

Sautierte Steinpilzchampignons 
auf Bergkäserisotto und gebratene Nüsse 

 
EEEE 13,50 inkl. MwSt. 


