HOTEL JAGDSCHLOSS KRANICHSTEIN

4-Gang-Meniis

(fiir Veranstaltungen ab 10 Personen)

Menii I

Terrine von Flusszander und Rauchlachs
Rote-Bete-Pesto
Blattsalate in Honig-Nuss-Vinaigrette

aod

Paprikaschdumchen
mit gerosteten Mandeln und Moéhrchenstroh

god

Kleines Hirschmedaillon — im Champignon gegart -
Cranberryjus
getriffelter Wirsing und Petersilienspatzle

aod

Kranichsteiner Pralinenkuchen
mit Pistazieneis

€ 64,00 inkl. MwSt.

Menii 11

Quarkplinsen

mit warmer Entenbrust auf Rucola
ggg

Sautierte Riesengarnelen

in aromatischer Ratatouille-Sauce
ooo

Mecklenburger Lammruticken
unter der Dérrobstkruste
Rosmarin-Honigsauce und Kartoffelgratin

god

Zweierlei Bayerische Créemes von Nougat und Mohn
mit Mangokompott

€ 69,00 inkl. MwSt.

Anderungen vorbehalten

hotel y/Verkaufsunterlagen 2011/Bankett/Mentis/4-Gang-Ments 3.2 — gtiltig ab 01.04.2011



HOTEL JAGDSCHLOSS KRANICHSTEIN

4-Gang-Meniis

(fiir Veranstaltungen ab 10 Personen)

Menii III

Duett von Pilz- und Lachstatar
mit Sesam und Gartenkrautern

aod

Brunnenkresse-Schaumsuppe
Meerrettich-Crottons

god

Tranchen aus der Kalbshiifte
in Odenwaélder Apfelsauce und gefullte Pfannkitichlein

god

Warmer Nuss-Strudel
mit Schokoladensorbet im Glas

€ 56,00 inkl. MwSt.

Menii IV

Odenwdlder Schinken
mit Avocadomousse und jungen Salaten

god

Heifgerducherte Jakobsmuschel
auf mariniertem Lauch und Vanille-Essigsauce

god

Hummergefiilltes Perlhuhn
in Meaux-Senfsauce
dazu Sprossengemiise und Kartoffelbaumkuchen

aod

Zitrusflammeri
mit Honig-Halbgefrorenem

€ 60,00 inkl. MwSt.

Anderungen vorbehalten

hotel y/Verkaufsunterlagen 2011/Bankett/Mentis/4-Gang-Ments 3.2 — gtiltig ab 01.04.2011



HOTEL JAGDSCHLOSS KRANICHSTEIN

4-Gang-Meniis

(fiir Veranstaltungen ab 10 Personen)

Meni V

Entenessenz unter der Haube
mit frischem Gemuse

aod

Crépinette von Forelle und Steinbutt
in gerducherter Sauce
und Rote Linsen

god

Odenwiélder Rinderlende aus dem Krauterheu
dazu Burgunderbutter
und Kartoffelgratin

god

Schokoladenschleckereien
(Mousse, Terrine, Parfait und Eis)

€ 67,50 inkl. MwSt.

als fleisch- und fischlose Alternative im Hauptgang:

Sautierte Pilze nach Marktangebot
in Krauterrahmsauce
serviert auf kleinem Mandelcrépe

god

Knusprige Nussbéllchen
auf Erbsenmus
und knackiges Asia-Gemuse

Anderungen vorbehalten

hotel y/Verkaufsunterlagen 2011/Bankett/Mentis/4-Gang-Ments 3.2 — gtiltig ab 01.04.2011



